Suppen und Vorspeisen

Leberknédelsuppe mit Pfannkuchenstreifen 6,7
Kirbiscremestippchen mit Kern6l und gerosteten Kernen 0,7
Wildkrafttbrihe mit Kl6Bchen 7
Matjesfilet nach ,,Hausfrauen-Art* mit Salzkartoffeln 11
Hausgemachte Steinpilz-Polenta-Ravioli mit Salbeibutter 11

und gerosteten Pinienkernen

Carpaccio von der Rehstilze mit Salatbouquet und hausgebackenem Brot 10

Hauptspeisen
Ofenfrisches Schiuferla mit Klof3 und Salat 20
Frankischer Sauerbraten mit Klof3 und Salat (mittags) 19
Ofenfrische Ginsebrust mit Klo3 und Blaukraut 27,5
Rehbraten mit Klof3 und Blaukraut 24.5
Rehbraten mit hausgemachten Spatzla und Preiselbeer-Birne 24.5

Rosa gebratener Rehriicken mit Wacholderrahmso@3e, buntem Gemiise 33
hausgemachten Spitzle und sautierten Pfifferlingen

Filetsteak 200g vom argentinischen Black Angus Rind mit 35
buntem Gemise und Pommes — wahlweise mit Krauterbutter

oder Champignon-Pfetferrahmsof3e serviert

Schweinefiletmedaillons in Champignon-Pfefferrahmsof3e 23
mit hausgemachten Spatzle

,,Wiener Schnitzel“ vom Kalb mit Kartoffelsalat und 23

gemischtem Beilagensalat

Schweineschnitzel ,,Wiener Art” mit Pommes oder Kartoffelsalat 17,5

b

und gemischtem Beilagensalat

Cordon Bleu vom Schweinerticken mit Pommes und Salat 18,9

3 Bratwtrst oder Rehbratwiirst mit Kraut und hausgebackenem Brot 15



Fisch

Gebratenes Zanderfilet mit Weillweinbutter, Salzkartoffeln 23

und gemischtem Beilagensalat

Gebratenes Doradenfilet auf Ratatouillegemiise mit Reis 26
Vegetarisch
Gebackener CousCous-Strudel mit roter Curry-Blumenkohl- 23,5

creme und buntem Gemtuse

Fruchtiges Kichererbsencurry mit Reis 22,5

b

Unsere hausgemachten Desserts

Hausgemachte Apfelkiichla
und hausgemachtes
Zimteis
10,5

Ofenwarmer Schokoladenkuchen mit
flissigem Kern und Eiskrem von wei3er Schokolade und Passionsfrucht

10,5

Créme Brullée von der
Tonkabohne mit Zwetschgenroster

9,5

Kleine Kiaseauswahl
mit Feigensenf und hausgebackenem Brot
10



