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Verchrier Gast,

Wir heifen Sie im ,Maharadscha Palast herzlich wilkommen
und mdchten Sie mit Spezialitaten der indischen Kiiche erfreuen.
Aus diesem Grund werden alle Gerichte auch immer frisch fir
Sie zubereitetl. Sie kdnnen bei Threr Bestellung wahlen, ob Sie ihr
Gericht mild, mittelscharf, vindaloo scharf, schar{ oder indisch-
scharf mdchten. Auch auf Allergien, Unvertraglichkeiten, ve-

gane lL.ebensweise(Vicle Gerichten kdnnen Wir auch mit Tofu
zubereiten) oder Gewitirzwiinsche(z. B. kein Ingwer oder Knob-
lauch) gehen Wir gern ¢in — Bilte sprechen Sie uns hierzu an.
Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit!

Dear guest,
welcome al ,, Mabaradscha Palace”. It is our pleasure lo serve you the
best of the indian cusine, lo ensure your salisfaclion.
For this reason all of our cusine is fresbly prepared for you.
When ordering your meal, please indicale, wether you prefer your food
mild, medium bot, vindaloo bot, bot or indian-hol.

We also respect allergies, food inbolerances, vegan living (many dishes
can be prepared with kofu) or spice preferences (e.g. no garlic or no gin-
ger) — Please inform us.

Lnjoy your meal!

Alllergene und Zusaltzstoffe:
A) Kichererbsenmehl B) Weizenmehl C) Mdhren ) Ei ™) Milchprodukte N) Niisse S) Senf, Sellerie, Soja
1) Farbstoff 2) Siifstoff 3) Koffein 4) Chinin

Wir geben Thnen gern Auskunft {iber Inhaltsstoffe und Allegene — Bilte sprechen Sie uns an.
We would like Fo inform you about ingredients and allergens — Please talk to our staffc




N eue Gel‘iChte / new dishes

401 Achari Gosht A1 17,90 €
Lammfleischstlicke ohne Knochen zubereitet mit einer
eingelegten Mischung aus Obst und Gemtise nach
traditioneller indischer Art (pikant)
Boneless pieces of lamb prepared with a pickled mixture of fruit
and vegelables in Fraditional Indian siyle (spicy)

402 Karahi Chicken 2™ 16,90 €
Hahnchenbrustfilet-Stiicke mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer,
Paprika, Tomaten, frischen Krautern und Gewitirzen im Karahi zubereitet
Chicken breast filel pieces wilh onions, garlic, ginger;, bell pepper;
tomaloes, fresh berbs and spices cooked in Karabi

403 Panir Achari 2 14,90 €
Hausgemachter Kase zubereitet mit einer eingelegten ™Mischung
aus Obst und Gemiise nach traditioneller indischer Art (pikant)
Homemade cheese prepared with a pickled mixture of fruit
and vegelables i Fraditional Indian siyle (spicy)

404 1L.amb Butter ™Masala » 16,90 €
Lammfleischstiicke ohne Knochen, 12 Stunden mariniert, im Tonofen
gegrillt, anschliefend in einer aryuvedischen Sauce zubereitet
Boneless lamb meat peices, marinated 12 bours, grilled in Tandoor;
afterwards cooked in a aryuvedic sauce

405 Vegetable Jalfrezi » 13,90 €
\Verschiedene Gemiise mit Zwiebeln und Paprika,
gekocht in einer wWiirzigen Sauce - scharf
Various vegelables with onions and peppers, cooked in a spicy sauce - bot



Stl[)l)el‘l t“l(l \)OI‘S[)eiSQII / soups and appelizers
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M™Maharadscha Chicken Soup A
Hiithnersuppe mit indischen Gewtirzen
Chicken soup with indian spices

Mixed Vegetable Komandri Soup A7
Gemiisesuppe mit indischen Gewtirzen
Vegetable soup with indian spices

Tomato Cream Soup »
Suppe aus Tomaten mit Sahne
Soup from fomaloes with cream

Raita

Erfrischender Joghurt mit Gurken,
Paprika und indischen Gewtirzen
Refreshing yogurt with lomatoes, curcumber;
paprika and indian spices

Alu Raita

Erfrischender Joghurt mit Kartoffeln, Gurken,
Paprika und indischen Gewtirzen

Refreshing yogurt with polaloes, curcumber;
paprika and indian spices

5,90 €

5,90 €

5,90 €

5,00 €
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Stl[)l)el‘l t“l(l \)OI‘S[)eiSQII / soups and appelizers
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Ananas Raita 5,90 €
Lrfrischender Joghurt mit Ananasstiicken,

Gurken, Paprika und indischen Gewtirzen

Refreshing yogurt with pineapple, curcumber;

paprika and indian spices

Samosa (Vegan) B 5,90 €
™Mit Kartoffeln, Erbsen und indischen Krautern geftillte Pasteten
Potalo, peas and indian berbs filled pasties

Pakoras (Vegan) 5,90 €
Gemitisestreifen in speziell gewtirztem Kichererbsenteig frittiert
Vegelable strips fried in specially spiced chickpea dough

Panir Pakoras 6,90 €

Hausgemachter Kase in speziell gewtirztem Kichererbsenteig frittiert
Home made cheese fried in specially spiced chickpea dough

Onion Baji (Vegan) 5,90 €
Z~iebelringe in speziell gewtirztem Kichererbsenteig frittiert
Onion rings fried in specially spiced chickpea dough



Stl[)l)el‘l t““(l \)OI‘S[)eiseﬂ / soups and appelizers
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Kaschmiri Salad 5,90 €

Salat nach Art des Hauses mit spezieller TMangosauce
Salad a la casbmere with special mango sauce

™Maharadscha Chicken Salad 7,50 €
Gemischter Salat in einer speziellen ™Mangosauce

mit marinierten und gegrillten Hahnchenbrustfilet-Stiicke

Mixed Salad in a special mango sauce with

marinated and grilled chicken Dreast filet pieces

Garlic Kulcha ™ 4,90 €
Fladenbrot aus Weizenmehl mit Knoblauch, im Tonofen gebacken
Flatbread from wheal flour with garlic, made in clay oven

Alu Paratha (Vegan) 5,90 €
Vollkorn-Fladenbrot, gefiillt mit gewiirzten

Kartoffeln im Tonofen gebacken

Full wheat flatbread stuffed with spices, potatoes, made in clay oven

Vorspeisenplatte fiir 2 Personen 3,90 €
Vorspeisenplatte mit Verschiedenen Gerichten

enthalt Nummern 4, 8,9, 10 und 13

Appetizers plate with different meals

mcludes numbers 4, 8, 9, 10 and 13



B“Ote t““(l Beilagel‘l / bread and side dishes

16 Keema Nan ™ 6,90 €
Fladenbrot aus Weizenmehl mit Hackfleisch und
Krautern geftillt, im Tonofen gebacken
Leavened bread from wheal flour with minced
meat and berbs, made in clay oven

17 Panir Nan ™ 6,90 €
Fladenbrot aus Weizenmehl gefiillt mit hausgemachtem,
geraspeltem Kase und indischen Gewtirzen, im Tonofen gebacken
Leavened bread from wheal flour with bome made, grated
cheese and indian spices, made in clay oven

Beilagel1 / side dishes

18 Bhatura ™ 2,90 €

Frittiertes Fladenbrot aus Weizenmehl
Fried leavened bread from wheat flour

19 Pilau Reis 6,90 €
Gebratener Reis mit Erbsen, Kreuzkiimmel Kurkuma und Salz
Fiied vice with peas, cumin, curcuma and salt

20 Nan™ 2,50 €
Fladenbrot aus Weizenmehl im Tonofen gebacken
Leavened bread from wheal flour, made in clay oven

21 Roti 2,50 €

Vollkornmehlbrot im Tonofen gebacken
Whole wheat bread, made in clay oven



‘<l€iﬂe GﬁSte / children‘'s menu
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Chicken Nuggets 2513
™Mit Pommes frites und Ketchup oder ™Mayonnaise
With french fries and kefchup or mayonnaise

Gemiise Rostis
™Mit Pommes frites und Ketchup oder ™Mayonnaise
Fiied graled vegetables with french fries and kefchup or mayonnaise

Hahnchenschnitzel *
™Mit Pommes frites und Ketchup oder ™Mayonnaise
Chicken schnitzel With french fries and kefcbup or mayonnaise

Nudeln ™
™it Tomatensauce und gersapeltem Kase

Pasta with lomaloe sauce and graled cheese

Chicken Fried Rice ™

Gebratener Reis mit Hahnchenbrustfilet-Stticken,
Paprika und Zwicbeln

Fried rice with chicken Dreast fillel pieces,

bell pepper and onions

Pommesteller
Mit Ketchup oder ™Mayonnaise
Fiench fries with kelchbup or mayonnaise

7,90 €

7,90 €

7,90 €

7,90 €

9,90 €

3,90 €



’i‘z“l CIO 0 l‘i ~ S l) e'l,ialitiiteﬂ / tandoori specialities

Der Tandoor ist ein traditioneller 1.ehmofen fiir Holzkohle,
bekannt dafuir, dass er bei IFleisch und Brot ein einmaliges Aroma erzielt.
Beilagen: Basmati-Reis oder Fladenbrot (Nan)

The Tandoor is a fraditional clay oven,
known for the unique flavour it gives to meat and bread.
Side dishes: Basmali rice or bread (Nan)

30 Tandoori Chicken ¢ 13,90 €
Hahnchenkeulen mit Knochen, 12 Stunden mariniert,
gegrillt im Tonofen mit Joghurt und Gewiirzen
Chicken legs with bones, marinated 12 bours,
grilled in Tandoor wilth yogburt and spices

31 Seek Kebap © 15,90 €
Spezielle indische Hackfleischrdllchen aus
Hahnchenbrustfilet und Lammkeule
Special indian rolls of mincemeat from chicken and lamb

32 Chicken Tikka ¢ 15,90 €
Hahnchenbrustfilet-Stiicke, 12 Stunden
mariniert, gegrillt im Tandoor
Chicken Dreast filet pieces, marinaled
12 bours, grilled in Tandoor

™Maharadscha Mixed Grill <7 21,90 €

12 Stunden marinierte Hahnchenbrustfilet-Stiicke,
Hackfleischréllchen, L.amm, Fischfilet und Riesengarnele
A compilation of all Tandoor delicacies, marinaled 12 bours

W
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Zu den Tandoori-Speisen empfehlen Wir eine, mit Safran 1,60 €
verfeinerte, aryuvedische Sauce.

We recommend an aryuvedic Sauce, refined with

saffron, to our Tandoor dishes.



’i‘z“l CIO 0 l‘i ~ S l) e'l,ialitiiteﬂ / tandoori specialities

34 Tandoori Mix ¢ 16,90 €
\Verschiedene Tonofen-Spezialitiaten aus Lamm,
Hahnchen und Hackfleischrdllchen
A platter of assorted landoor delicacies from
lamb, chicken, and mincemeal rolls

L.amb Tikka © 17,50 €
Marinierte LLammurticken oder ~filetstiicke, im Tandoor gegrillt
Marinaled rack of lamb or filel pieces, grilled in Tandoor

(¥
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36 Chicken Tandoori Saslik ¢ 15,90 €
Hahnchenbrustfilet-Stiicke eingelegt in Joghurt, im Tandoor
gegrillt mit Zwiebeln, Tomaten und Paprika
Chicken breast filel pieces marinaled with yoghurt, grilled in
Tandoor with onions, fomaltoes and paprika

37 Afgani Kebap < 16,90 €
Hahnchenbrustfilet-Stiicke mariniert in ayurvedischer Sauce
mit Spinat und Gewtirzen, anschliefend im Tandoor gegrillt
Chicken breast fillet pieces marinated in an ayurvedic sauce
wilh spinach and spices, afterwards grilled in Tandoor

(W)
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Chicken Tikka Masala ¢ 16,90 €

Hahnchenbrustfilet-Stticke, 12 Stunden in ayurvedischen Gewtirzen
mariniert, im Tandoor gegrillt, in aromatischer Sauce zubereitet,

mit Paprika, Ingwer, Knoblauchg und Zwiebeln gebraten

Chicken Dreast fillel preces, marinated 12 bours in ayurvedic

spices, grilled in Tandooor; cooked in a aromalic sauce,

with grilled bell pepper, ginger, garlic and onions

39 Jhinga Tikka < 23,00 €
Riesengarnelen, 12 Stunden mariniert, gegrillt im Tandoor
King prawn, marinaled 12 bours, grilled in Tandoor



L.amm,um

40 ™Maharadscha l.amb Shahi Darbari ™ 17,90 €
Gekochte Lammfleischstiicke ohne Knochen in indischer

Curry-Sauce garniert mit Spinat und Joghurt
Boneless lamb meal peices in an indian curry-sauce
garnished with spinach an yoghur!

41 l.amb Sabzi A 17,90 €
Lammfleischstlicke ohne Knochen mit Gemtise in einer
aromatischen Sauce garniert mit einen Omlet
Boneless lamb meat peices with vegelables in an aromalic
sauce garnished with an omlieife

42 l.amb Mushroom A 17,90 €

Lammfleischstiicke ohne Knochen mit Champignon,
in einer aromalischen Sauce zubereitet

Boneless lamb meat peices with musbrooms

i an aromalic sauce

43 l.amb Tinda A 17,90 €
Lammfleischstlicke ohne Knochen mit
indischem Gemitise in aromatischer Sauce
Boneless lamb meat peices with indian vegetables
m an aromalic sauce

44 1l.amb Palak A 17,90 €
Lammfleischstiicke ohne Knochen mit plirierten
Z~iebeln und Tomaten gekocht, in aromatischer
Sauce mit Blattspinat, mit Rdstzwiebeln garniert
Boneless lamb meat peices cooked with pureed onions and fomaloes,
i an aromalic sauce with spinach, garnisbed with fried onions



L.amm,um
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™Mutton Korma AN 17,90 €

Lammfleischstiicke ohne Knochen in einer milden
Sauce mit Kokoscreme, Sahne, gemahlenen ™Mandeln
und Cashewkernen - mild und siif3

Boneless lamb meat peices cooked in a mild sauce

Wilth coconul cream, cream, ground almonds and

cashew kernels - muld and sweet

L.amb Vindaloo Hot A 17,90 €

Gekochte Lammfleischstiicke ohne Knochen
mit Kartoffeln in einer pikanten Sauce gegart - scharf
Boneless lamb meat peices cooked with potatoes in a spicy sauce - bol

Karahi Gosht » 17,90 €
Lammfleischstlicke ohne Knochen mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer,
Paprika, Tomaten, frischen Krautern und Gewtirzen im Karahi zubereitet
Boneless lamb meal peices with onions, gariic, ginger; bell pepper;

fomaloes, fresh berbs and spices cooked in Karabi

L.amb Tikka ™asala A 17,90 €

Marinierte Lammfleischstticke ohne Knochen auf indische Art
gebraten, im Tandoor gegart, in einer aryuvedischen Sauce
zubereitet, mit Paprika, Ingwer, Knoblauch und Zwiebeln gebraten
Marinaled, boneless lamb meal peices, indian sble fried, coocked

m Tandoor; in a aryuvedic sauce, with grilled bell pepper;

ginger, garlic and onions

™Mutton Daal 27 17,90 €

Lammfleischstlicke ohne Knochen mit Zwiebeln, Knoblauch,
Ingwer und Tomaten, gekocht mit Linsen in aromatischer Sauce
Boneless lamb meal peices fried with onions, garlic, ginger;

tomaloes, cooked with lenfils in an aromalic sauce



Hl‘]‘““ / chicken
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™Maharadscha Chicken Curry 4™
Hahnchenbrustfilet-Stticke in indischer Curry-Sauce
Chicken breast fillet pieces cooked in an indian curry-sauce

™Mango Chicken A

Hahnchenbrustfilet-Stiicke mit Mangoptiree und gemahlenen
Mandeln, garniert mit Kokosraspeln - mild und siif3

Chicken breast fillet pieces with mango purée and ground

almonds, garnisbed with grated coconul - mild and sweet

Chicken ™Mushroom A
Hahnchenbrustfilet-Stiicke mit Champignons
gekocht, in einer aromatischen Sauce

Chicken breast fillet pieces cooked with mushrooms
mn an aromalic sauce

™

Chicken Pashanda *
Hahnchenbrustfilet geftillt mit feingehackien Kokosraspeln,
Z~viebeln, Paprika und Gewtirzen, tiberbacken mit Eiern

und gekocht in einer delikaten Sauce

Chicken breast fillet stuffed with fine shredded coconul, onions, paprika
and spices, baked with ¢ggs and cooked in a delicale sauce

16,90 €

16,90 €

16,90 €

16,90 €



Hl‘]‘““ / chicken

54 Shahi Chicken Potatoes »'7 16,90 €
Hahnchenbrustfilet-Stiicke in einer Currysauce
mit Knoblauch, Zwiebeln, Ingwer und Kartoffeln
Chicken breast fillet pieces in a curry sauce Wilh
garlic, onions, ginger and polaloes

Chicken Vindaloo Hot A 16,90 €
Hahnchenbrustfilet-Stiicke mit Kartoffeln in

einer pikant-scharfen Vindaloo-Sauce gekocht

Chicken breast fillet pices with potatoes cooked in a spicy Vindaloo sauce

(9)
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56 Chicken Korma A 16,90 €
Hahnchenbrustfilet-Stiicke in sehr milder Sauce, zubereitet
aus Gewiirzen und Sahne, Cashewkernpaste und Kokoscreme,
mit gehobelten ™Mandeln garniert - mild und suf
Chicken Dreast fillel pieces in a very mild sauce from spices and
cream, cashew kernel paste and coconul cream, garnished with
sliced almonds - nuld and sweet

Ut
b\l

Palak ™Murgh A 16,90 €
Hahnchenbrustfilet-Stiicke mit purierten Blattspinat,

Z~iebeln und Tomaten in ¢iner aromatischen Gewtirzmischung

gegart und mit Rostzwiebeln garniert

Chicken Dreast fillel pieces cooked with pureed spinach

leaves, onions and lomaloes in an aromalic spice mixture

and garnished with fried onions



Hl‘l‘““ / chicken
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Chicken Chilli ™Masala s 16,90 €

Hahnchenbrustfilet-Stiicke mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer
und Knoblauch in ¢iner spezicllen Chilli-Sauce - schar{
Chicken Dreast fillel pices with onions, bell pepper; ginger

and garlic in a special chili sauce - bot

Butter Chicken™ 16,90 €
Hahnchenbrustfilet-Stiicke, 12 Stunden mariniert, im Tonofen

gegrillt, anschliefend in einer aryuvedischen Sauce zubereitet

Chicken breast fillet pieces, marinated 12 bours, grilled in Tandoor;

afterwards cooked in a aryuvedic sauce

Chicken Chennai A7 17,90 €
Hahnchenbrustfilet-Stiicke mit Senfkérnern, Curryblattern

und Kokoscreme in einer scharfen, aromatischen Sauce.

Chicken Dreast fillel pices with mustard seeds, curry leafs

and coconut cream in an spicy, aromalic sauce



™Meeresfruchte ) sea fooas
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Zu allen Fischgerichten servieren wir Basmati-Reis oder Fladenbrot.

All dishes will be served wilth Basmali rice or bread,

Fish ™Masala (Fish Curry) » 17,90 €
Fischfiletstiicke mit einem ™Mantel aus Kichererbsenmehl

und erlesenen Gewiirzen in Zwicebeln, Ingwer, Knoblauch

mit abgestimmien Krautern und Gewtirzen gebraten

Fish fillet pieces wilth a coalting of chickpea flour and selected spices

cooked with omions, garlic, ginger, berbs and spices

Fish Vindaloo Hot A 17,90 €

Gebratener Fisch mit Kartoffeln in einer pikanten Sauce - scharf
Fived fillet fish with potaloes in a spicy sauce - bot

Fish Frai 17,90 €
Marinierte Fischfiletstiicke in Kichererbsenteig nach

Punjabi-Art gebacken mit gemischtem Salat

Marinaled fish fillet pieces baked a la punjabi in

chickpea dough Wilth mixed salad

Jhinga Karahi » 19,50 €
Garnelen mit frischen Zwicbeln, Paprika, Tomaten,

Kartoffeln und feinen Gewtirzen in delikater Sauce

Prawns with onions, paprika, fomatoes, potaloes

and fine spices in a special sauce

Jhinga Palak 19,50 €
Garnelen mit frischen Zwiebeln, Tomaten und pliriert

Blattspinat in einer aromatischen Gewtirzmischung

gegart und mit R3stzwiebeln garniert

Prawns with fresh onions, lomatoes and pureed spinach,

cooked 1n exolic spices and garnished wilh fried onions



™Meeresfruchte ) sea fooas
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™Maharadscha Jhinga Shahi 23,00 €
Riesengarnelen mit einem M™Mantel aus Kichererbsenmehl

und erlesenen Gewtirzen in speziellen Gewtirzen in delikater

Sauce mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und Gemitise

King prawns wilth a coating of chickpea flour and selected spices in

a spicy sauce with fomaloes, onions, garlic and vegetables

Fish Chilli ™Masala »3 17,90 €
Fischfiletstiicke mit einem ™Mantel aus Kichererbsenmehl

und erlesenen Gewiirzen mit Zwiebeln, Ingwer und

Knoblauch in einer speziellen Chilli-Sauce - scharf

Fish fillet pieces wilth a coating of chickpea flour and selected spices Wilh

onions, ginger and garlic in a special chili sauce - bot

Fish Korma 2 17,90 €
Fischfiletstiicke mit einem ™Mantel aus Kichererbsenmehl

in milder Sauce, zubereitet aus sehr milden Gewiirzen

und Sahne, mit Mandeln, Kokoscreme und gemahlenen

Cashewkernen - mild und stif3

Pieces of fish fillet coaled in chickpea flour in a mild sauce,

prepared with very mild spices and cream, wilth almonds,

coconul cream and ground cashbew kernels - mild and sweet

Jhinga Korma # 19,50 €
Garnelen in milder Sauce, zubereitet aus sehr milden

Gewtirzen und Sahne, mit Mandeln, Kokoscreme und

gemahlenen Cashewkernen - mild und siif3

Prawns in a mild sauce, prepared with very mild spices and

cream, With almonds, coconul cream and ground casbew

kernels - mild and sweel



‘{eisge“iCIlte / vice specialities
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Prawn Biryani ™

Garnelen und Basmati-Reis, gedtinstet

mit orientalischen Gewiirzen

Prawns and Basmali rice stewed with oriental spices

Chicken Biryani ™

Marinierte Hahnchenbrustfiletstiickchen im Tandoor gegrillt
und Basmati-Reis, gedtinstet mit aromatischen Gewtirzen
Marinaled chicken breast fillet pices, grilled in

Tandoor and Basmali rice stewed with aromalic spices

L.amb Biryani ™

LLammkeulestiickchen und Basmati-Reis,

gedunstel mit orientalischen Gewtirzen

Lamb leg preces and Basmali rice stewed with oriental spices

Maharadscha Vegetable Biryani ™
Basmati-Reis mil Zwiebeln und Paprika,
gedtinstet mit orientalischen Gewitirzen
Basmali vice with onions and paprika,

stewed with oriental spices

Fisch Biryani ™

Fischfiletstiicke und Basmati-Reis,

gedunstel mit orientalischen Gewtirzen

Fish filet pieces and Basmali vice stewed with oriental spices

17,90 €

15,90 €

16,90 €

14,90 €

16,90 €

Alle Biryani Gerichte Werden mit R3stzwiebeln zubereite. Auf Wunsch auch ohne.

All Biryani dishes are prepared with fried onions. On request also withoul.



\)egetat‘iSChe Ge“iCIlte / vegetarian meals

Wir bereiten unsere Gerichte auch vegan (z. B. mit Tofu) zu. Das gilt auch flir Viele
nicht Vegetraische Speisen. Wir beraten Sie gern.

We might also prepare our dishes vegan (e.g. with lofu), even non vegekarian ones.
We would like ko advice you.

75 Wavratan Korma ™™V 3,90 €
\Verschiedene Gemiise in einer sehr milden
Sauce mit gemahlenen Mandeln, Kokoscreme und
gemahlenen Cashewkernen - mild und siif3
Various vegelables in a very mild sauce with ground almonds,
coconut cream and ground cashbew nuls - mild and sweet

76 Panir Karahi 14,90 €
Hausgemachter Kase mit Zwiebeln, Knoblauch, Tomatensauce
und gemischten Paprika in einer aromatischen Sauce gekocht
Homemade cheese with onios, gralic, lomatoe sauce and
mixed bell pepper; coocked in an aromalic sauce

77 Panir Korma v 14,90 €
Hausgemachter Kase einer sehr milden Sauce mit
gemahlenen Mandeln, Kokoscreme und gemahlenen
Cashewkernen - mild und siif3
Homemade cheese cooked in a very mild sauce with
ground almonds, coconul cream and ground
cashbew nuls - mild and sweel



vegetat‘iSChe Ge“iCIlte / vegetarian meals

78 Tadka Daal ™ 13,90 €
Gelbe Linsen mit in Butter gerdsteten Zwiebeln,
Senfkdrnern, Knoblauch und Gewtirzen
Yellow lentils with in buller sauleed onions,

mustard seed, garlic and spices

79 Alu Zucchini ™Masala 13,90 €
Kartoffeln und Zucchini mit Zwiebeln,

Ingwer und Knoblauch gebraten
Polatoes and courgeties cooked with berbs and spices

(o]
S

Mattar Panir / Alu ™Mattar ™ 14,90 €

Hausgemachter Kase oder Kartoffeln mit griinen Erbsen,
Zwiebeln, Tomaten, Joghurt und Gewtirzen gebraten
Homemade cheese oder potatoes coocked with green peas,
omions, fomatoes, yoghburt and spices

81 Daal Makhni ™ 13,90 €
Schwarze Linsen mit in Bulter gerdsteten
Z~iebeln, Knoblauch und Gewtirzen
Black lentilswith in butter sauteed onions, gariic and spices



vegetat‘iSChe Ge“iCIlte / vegetarian meals

82 Bhindi ™Masala 13,90 €

Okraschoten gebraten mit Ingwer,
Knoblauch und spezicllen Gewtirzen
Okra fried with ginger; garlic and special spices

o)
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Alu Chana ™Masala 13,90 €

Weife Kichererbsen mit Kartoffeln
und orientalischen Gewtirzen
While chickpeas with polafoes and orienfal spices

84 ™Mixed Vegetables ™ 13,90 €
Verschiedene Gemiise als Curry zubereitet
Mixed vegeltables ccooked in curry sauce

85 Alu Gobi Masala 13,90 €
Kartoffeln und Blumenkohl mit Zwiebeln,
Ingwer und Knoblauch zubereitet
Potaloes and cauliflower cooked wilh berbs and spices



vegetat‘iSChe Ge“iCIlte / vegetarian meals

86 Tinda Masala 13,90 €

Eine spezielle indische Gemiisesorte mit vielen
Gewiirzen in einer speziellen Sauce
Special indian vegelable with many spices in a speciel sauce

87 Panir Makhni ™ 14,90 €
Hausgemachter Kase mit Zwiebeln, Tomaten,
und feinen Gewtirzen zubereitet
Homemade cheese cooked with onions, lomaloes and spices

oL
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Palak Panir / Alu Palak ™ 14,90 €

Plrierter Blaltspinat angemacht mit
hausgemachtem Kase oder Kartoffeln
Pureed spinach cooked with bomemade cheese or polaloes

89 Alu Bengan ™Masala 13,90 €

Kartoffeln und Auberginen mit Zwiebeln,
Ingwer und Knoblauch gebraten
Polatoes and aubergines cooked with berbs and spices



Nachspeisen dessers

90

91

92

Firni ™ 6,50 €
Milchpudding mit Rosenwasser, Sirup,

1 . Df o

Mandeln, Kardamom und Pistazien

Milk pudding with rose waler, almonds, cardamom and pistachio

M™Maharadscha Kulfi ™ 7,90 €

Line indische Eisspezialitat mit fein gemahlenen ™Mandeln und
Pistazien, verfeinert mit Kardamom, dazu Friichte

An Indian ice cream specially with finely ground almonds

and pistachios, vefined with cardamom, served wilh fruit

Eis ™ 7,90 €
Vanille, Schoko, Erdbeer, Mangopiiree, Schlagsahne und Obst
Vanilla, chocolale, strawberry, mango puree, whipped cream and fruif

Maharadscha Spezial-Eis ™ 3,90 €
Vanille, Schoko, Mangopiiree, Friichte und indisches Eis
Vanilla, chocolate, mango puree, fruit and indian ice cream



Nachspeisen dessers

94

96

97

98

Indisches ™Matka Eis ™ 6,50 €
Eisspezialitat im Tontopf, in den Sorten Kokos, Kulfi,

Litchi, Mango, Guave, Vanille-Krokant

Ice cream specialily i a clay pol, in flavours coconul,

kulfi, lychee, mango, guava, vanilla briflle

™Mango Tango ™ 7,90 €
Mangopitiree in Vanilleeis
Mango puree with vanilla ice cream

Heif und Eis ™ 7,90 €
Ballchen aus hausgemachtem Frischkase, leicht frittiert,

in Honig und Rosenwasser eingelegt mit Vanilleeis

Homemade fresh cheese balls, lighHy fried, dipped in boney

and rose waler with vamilla ice cream

Shahi Fruit Salad 6,90 €

Verschiedene Obstsorten Verfeinert mit Mangopliree
Mixed fruils vefined with mango puree



Getl‘ﬁﬂke / drinks

I\lkOhOlft‘@ie Gett"ﬁﬂke / non-alcoholic drinks

0,251
100 l.assie Natur (salzig oder siip) ™ 3,50 €
101 Mango l.assie ™ 3,50 €
102 Bananen l.assie ™ 3,50 €
103 Kokos l.assie ™ 3,50 €
0,21
112 Bitter L.emon ¢ 2,50 €
113 Tonic Water * 2,50 €
114 Ginger Ale'! 2,50 €
115 Apfelsaft 2,50 €
116 Apfelschorle 2,50 €
117 Orangensaft 2,50 €
118 Mangosaft 2,50 €
119 Kirschsaft 2,50 €
120 KiBa 2,50 €
104 Ll.itschisaft 2,50 €
105 Guavensaft 2,50 €
106 Ananassaft 2,50 €
0,31
108 Coca Cola !» 3,20 €
110 Sprite/Fanta |/Spezi ' 3,20 €
111 L.ichtenauer Mineralwasser 0,251
0,501
0,751

Bier VOm Fass  eg beer
121 Radeberger Pilsener / Radler / Diesel 0,31
122 Radeberger Pilsener / Radler / Diesel 0,51

Alle Biere werde mit Geltreide hergestellt / AN beers are made with grain

0,51
6,90 €
6,90 €
6,90 €
6,90 €

0,41
,00 €
,00 €
,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €

0,51
4,90 €
4,90 €

LUt U

N

2,90 €
4,90 €
6,90 €

3,50 €
4,90 €



Getl‘ﬁﬂke / drinks

Flaschenbiet ) voied beer

130 Diebels Alt 0,51 4,90 €
131 Kdstritzer Schwarzbier 0,51 4,90 €
132 Franziskaner 0,51 4,90 €

Hefe-Weizen hell/dunkel/alkoholfrei
Cola-/Bananen-/Mango-/KirschWeizen

133 Clausthaler alkoholfrei 0,51 4,90 €

Aperelif

140 Glas Sckt 0,11 4,90 €

141 Glas Champagner 0,11 17,90 €

142 ™Martini ! 5¢l 4,90 €
Bianco, extra dry oder Rosso

143 Sherry 4cl 5,50 €
medium oder dry

144 Campari ! 7,90 €
Orange, ™Mango oder Soda

145 ‘Tequilla Sunrise 7,90 €
Tequilla, Orangensaft, Grenadine

149 Aperol Spritz 7,90 €

Sekt, Aperol, Mineralwasser

Indische alkoholische Getranke,

India alcoholic drinks

146 Indisches l.ager Premium 0,331 3,90 €
147 Indischer Rotwein 0,751 22,50 €
148 Indischer Weipwein 0,751 22,50 €

Alle Biere werde mit Getreide hevgestellt / Al beers are made with grain



Getl‘ﬁﬂke / drinks

S[)il‘itthSeﬂ / liquors

150 Asbach Privatbrand

151 Remy Martin VSOP

152 T™Malteser

153 “fequilla

154 Ouzo

155 Grappa

156 Indischer Mangoschnaps
157 Indischer Rum

158 Kirschwasser (Rouyer)

Whisky

160 Johnnic Walker Red L.abel
161 Dimple
162 Chivas Regal

l(l‘ﬁtlte“likal‘e / herb liqueur

170 Ramazotti

171 Underberyg

172 l.auterbacher Tropfen
173 Ternet Branca

174 )agermeister

2cl
2,90 €
4,50 €
2,90 €
2,90 €
2,90 €
2,90 €
2,90 €
3,90 €
2,90 €

2cl
2,90 €
3,90 €
3,90 €

2cl
2,90 €
2,90 €
2,90 €
2,90 €
2,90 €

0€
0€
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Getl‘ﬁﬂke / drinks

S ekt / sparkling Wine

180 Glas Sekt 0,11
181 Rotkappchen 0,751

halbtrocken oder trocken

Champagner
190 Hausmarke Champagner Brut 0,11
191 Hausmarke Champagner Brut 0,751
192 Moet & Chandon
193 Moet & Chandon 0,751

H ei B g etl‘ﬁllke / hot beverages

200 Kaffee

201 Espresso

202 Espresso Double

203 Cappuccino

204 Cafe au lait ™

205 Maharadscha Tee (Kannchen)
nach Art des Hauses

207 Ll.atte macchiato ™

208 Kaffee aus Indien mit Milch

209 Tee (Kannchen)
Sorten: Griin, Rooibos, Friichte, Pfefferminze,
Kamille, Salbei, Fenchel, Krauter, Ingwer

210 Aryuvedischer Tee (Kannchen)
mit Ingwer und aryuvedischen Gewtirzen, ohne Milch

4,90 €
24,50 €

15,50 €
69,90 €
17,90 €
89,00 €

3,50 €
2,90 €
4,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €

3,90 €

4,90 €
3,50 €

3,90 €



Cocktails

220

221

222

223

224

Blue velvet ! 7,90 €
Blue Curacao, Sahne, Kokossirup, Ananassaft, Kokosmilch
Rum Punch 7,90 €

Siebenjahriger indischer Rum, 1.ycheesaft, Zitronensaft, Grenadine

Punjabi Special 7,90 €
Orangensaft, Mangosaft, Zitronensaft, Gernadine
™Maharadscha Shahi ! 7,90 €

Limette, Zitronensaft, Mangosirup, TMaracujasirup,
ayurvedischer Sirup, Ginger Ale

Bombay Magic * 7,90 €
Bombay Sapphire Gin, Zitronensaft, Rohrzucker, Tonic Water



Flaschenweine 0,751

Weiwein

320 Meifner Miiller Thurgau, trocken
WZG Meifen, Sachsen
Teinwtirzig, mild und frisch
321 Weinheimer Sybillenstein Spatlese, lieblich
Rheinhessen
Angenehme Reststiffe, mild und harmonisch

322 Vinian - Blanc de Noir, halbtrocken
Gropbottwarer Winzervereinigung, Wiirttemberg
Sehr harmonisch mit runder Frucht, milder Saure
und Aromen weifer Friichte

()
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Grauburgunder, trocken
Edition Sommelier C.C. Jacob, Pfalz
Suffig, fruchtig, milde Saure, Aromen Yon Citrus und Birnen

Rosewein

330 Tocornal Rosé, halbtrocken
Cono Sur, Chile
Weich und harmonisch, Aromen nach Beeren

Alle Weine enthalten Sulfite / All wines are made with sulpbiles

29,90 €

19,90 €

19,90 €

19,90 €

19,90 €



Flaschenweine 0,751

Rotwein

340 Auggener Rotwein Cuvee, lieblich
Winzergenossenschaft Auggener Schif, Baden
Siiffig, rund, harmonisch, mit feiner Stpe

341 ,,Oromonte” Tempanillo, halbtrocken
Bodegas Navarro 1.opez, Spanien
Kraftvoll und ausgewogen

342 Merlot, trocken

Fortant de Trance, Fankreich

Angenehm intensives Bouquet von dunklen Beeren
und Schwarzkirschen mit firscher Pfefferminznote

W
NN
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Dornfelder, halbtrocken

Weingut Heinrich Vollmer, Pfalz

Teinfruchtig und VYollmundig mit feinem Schmelz,
Aromen von Sauerkirsche und Brombeere

344 Zonnenbloem Shirza, trocken
Stellenbosch, Stidafrika
Saftige Pflaume, Beerenfrucht, schwarzer Pfeffer,
leicht rauchige Scharfe und reifem Tannin

W
N
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Indischer Cabernet Sauvignon, trocken

Alle Weine enthalten Sulfite / All wines are made with sulpbiles

19,90 €

19,90 €

19,90 €

19,90 €

29,90 €

22,90 €



Offene Weine 0,251

Weifwein

300 Weiburgunder (trocken)
301 ™Morio Muskat (lieblich)

302 Riesling (halbtrocken)

303 Indischer Weifwein (trocken)

Rosewein

304 Portugieser Weifherbst (lieblich)
305 Portugieser WeiBherbst (halbtrocken)
306 Cinsault Rosé (trocken)

Rotwein

307 l.a ™Mancha (lieblich)

308 Wiirttemberger Trollinger (halbtrocken)
309 Cabernet Sauvignon (trocken)

310 Dornfelder QbA (trocken)

311 Indischer Rotwein (trocken)

Alle Weine enthalten Sulfite / All wines are made with sulpbiles

6,50 €
6,50 €
6,50 €
7,50 €

6,50 €
6,50 €
6,50 €

6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
7,50 €
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