fferslich

Pinot Noir Sekt, Rosé 0,1 5,00

Justinello, Sekt 0,1l 4,00

Weilbier Aperol 0,11 3,50

Rosmarin Spritz 0,21 7,90

Aperol Spritz 0,21 7,90

Bratapfelspritz 0,21 5,90
alkoholfrei

Vom Hof auf den Tisch

Lassen Sie sich von saisonalen Gerichten uberraschen,
die alle Teile des Tieres in den Mittelpunkt stellen.

Fragen Sie unser Serviceteam nach den
Tagesempfehlungen.
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Lassen Sie sich Uiberraschen

4-Gange Menu vegan 50,-

4-Gange Meni mit Fleisch/Fisch 55,-



VORNEWEG

kraftige Hihnerbriihe |
Bratpfannkuchen 9,-

Rote Beete Cremesuppe |
Wasabi, Sprossen 9,-

Tatar von der Urkarotte |
Buchweizenblini, Seegras, Yuzu 15.-

Gebeitzte Lachsforelle |
Feldsalat, Meerrettich 17,-

ZWISCHENDURCH

Handgemachte Blutwurstravioli |
Apfelchicorée, Haselniisse
18.- / 25,-

Pochierte Eier |
Grunkohl, Hollandaise

15,-/20,-
Winterbowl | &
Grunkern, Quinoa, Rote Beete. Apfel
10,-/15,-

— mit gerilltem Sellerie + 5,-
— mit Ziegenkase, Sesam + 6,-
— mit Huhnerbrust + 8,-

%vegan
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HAUPTSACHEN

Hechtfilet |
Grunkohl, Kartoffel, Riesling 32,-

Schweinefilet im Speckmantel |
Spatzle, Bergkase, Pilze, Gemiuse 25,-

Ochsenschnitzel von der Rinderlende |

Kurbiskern Panade, bunte Bratkartoffel, Preiselbeeren 26,

Rinderbackerl |
Merlot, Rote Beete Risotto, Grunkohl, Apfel 25,-

Linseneintopf | &
Wurzelgemuse, Rauchertofu, Wasabikrecker 19,-

Gelbes Kokoscurry | &
Wintergemuse, Basmatireis, Erbsenhummus 18,-

Rote Beete Spatzle |
Pilze, Bergkase, Feldsalat 19,-

HINTERHER

Mousse au chocolat von der Edelschokolade
Quinoacrumble, Orange 10,-

Orangentarte
Kirschsorbet, Kiirbiskerne 10,-

%jl vegan



