Menu Le Bar a Vins

https://lacarte.menu
7 rue de Richebourg, 21220 Gevrey-Chambertin, Dijon, France
+33890210161,+33380303440,+33658075000,+3334518436 -
https:/Imaps.google.de/maps?gws_rd=cr&um=1&ie=UTF-
8&fb=1&gl=de&sa=X&geocode=KT9FniTpnfJHMe-
JWn7TMVaM&daddr=a&ved=0ahUKEwil2J2_70HSAhVGuhoKHWo03BiAQ9RcIfDAL

Une carte compléte de Le Bar a Vins a Gevrey-Chambertin couvrant tous les 27 plats et boissons se trouve ici
au menu. Le bar a vin a changé de propriétaire et d'ambiance. Cadre convivial et non surfait, Mathieu et Nadéege
vous accueillent toute la semaine. Une belle liste de vins de notre région en verre ou en bouteille. Une petite
carte de cocktails, rhum, whiskey et spiritueux. Petite brasserie sans prétention (plateau de fromages et
saucisses locales) entre autres. Les horaires sont réduits mais sujets a affluence. Heureux de vous accueillir.



https://lacarte.menu/restaurants/gevrey-chambertin/le-bar-a-vins-1/m/menu-complet
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Menu Le Panoramic

Boissons

BOISSONS

Poisson

BAR

Gateaux Maison

FONDANT AU CHOCOLAT

Menu Enfant

THIS MENU IS NOT AVAILABLE FOR
RESERVATIONS MADE THROUGH 12 €
LAFOURCHETTE

Boissons Chaudes

CAFE

Entrée

STEAK HACHE VBF FRITES ET SALADE

Third Course

3 FROMAGES DE LA REGION

Fourth Course

FAISSELLE DE LA BRESSE A LA CREME
OU COULIS DE FRUITS ROUGES

Amuse Bouche

MIGNARDISES

Fifth Course

ENTREMET VANILLE ET GLACE
MYRTILLE

Today's Menu

TODAY'S MENU IS NOT AVAILABLE
FOR RESERVATIONS MADE 19 €
THROUGH LAFOURCHETTE

Catégorie De Restaurant
DESSERT

Ingrédients Utilisés
EPINARD
CHOCOLAT

Ces Types De Plats Sont

Servis
POISSON
DESSERTS

Dessert
TIRAMISU

DESSERT DU MOMENT
GLACE 2 BOULES

GRIOTTINES MELBA 7€
Apéritif

SOFT-BOILED EGG IN A JURA 12 €
CREAMY SIPHON

FRANC-COMTOIS SALAD 11 €

PAN-SEARED VEAL SWEETBREADS 15 €
12 SNAIL CRISPS IN YELLOW WINE 17 €

Plats

EXTRA CHARGE FOR MOREL SAUCE 8 €
AND WILD MUSHROOMS



Menu Le Panoramic

SKREI BALLOTINE IN SPINACH
ROBE COOKED AT LOW
TEMPERATURE WITH CREAMY
SPINACH JUS

GRILLED MONTBELIARDE VBF
BEEF FILLET, FRIES, AND SALAD

RED LABEL DAUPHINE RAVIOLES
WITH MOREL CREAM

SLOW-COOKED LAMB LEG SPIKED

WITH CONFIT GARLIC FOR 8
HOURS, HEARTY JUS AND
SEASONAL VEGETABLES

Fromages & Desserts

19 € MACVIN CREME BRULEE

BRESSANNE COTTAGE CHEESE
WITH CREAM OR RED FRUIT COULIS

PLATE OF 3 REGIONAL CHEESES

17 € LEMON-ACCENTED SWEETNESS,
LEMON AND FIR LIQUEUR GRANITA

28 €

AIRY CHOCOLATE MOUSSE,
22 € PRALINE ROLL, AND HAZELNUT
CRUNCH

7€

6€

7€

8¢€

8€

Le Panoramic

40 Avenue de la Gare, 39200
Saint-Claude, France

Fait avec Carte

Heures d'ouverture:

Lundi 12:00-14:00 19:00-21:00
Mardi 12:00-14:00 19:00-21:00
Mercredi 12:00-14:00 19:00-
21:00

Jeudi 12:00-14:00 19:00-21:00
Vendredi 12:00-14:00 19:00-
21:00

Samedi 12:00-14:00 19:00-21:00
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