
Menu Le Chateaubriand
129 av. Parmentier, 75011 Paris, France

+33143574595,+33186995715,+33890719882 - https://www.lechateaubriand.net

Ici, tu trouveras la carte de Le Chateaubriand à Paris. Pour le moment, il y a 39 plats et boissons sur la carte.
Un restaurant au nom plutôt prétentieux, Le Chateaubriand, se révèle être une agréable surprise avec une
cuisine exceptionnellement inventive et délicieuse. Le menu fixe change chaque jour, offrant cinq entrées

surprenantes et délicieuses. Les portions ne sont pas énormes mais valent la peine. Les vins
d'accompagnement étaient des surprises, allant du cidre normand au vin géorgien en passant par le Mac Vin du
Jura. Chaque plat était accompagné d'un vin différent, créant une expérience culinaire inoubliable. En bref, une
expérience culinaire à ne pas manquer, avec un personnel sympathique et enthousiaste dans une atmosphère

décontractée.
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Pâtes
RAVIOLI

Pizza
GRANDE PIZZA

Carte
MENU DÉCOUVERTE 426 €

Riz
RISOTTO

Entrées & Salades
FRITES

Apéritif
TARTARE

Boissons Chaudes
CAFÉ

Les Entrées
CERVELLE DE VEAU

French
FOIE GRAS

Thursday-Sunday
MENU 36 €

Menu Unique
ENTRÉE, PLAT ET DESSERT 26 €

La Formule 19.40€
PLAT DU JOUR

Catégorie De Restaurant
DESSERT

La Suggestion De
Christophe
PIÈCE DE VEAU LIMOUSIN CUITE
EN BASSE TEMPÉRATURE 166 €

Salades
SALADE D'AVOCAT

SALADE D'ACCOMPAGNEMENT

Entrées
PÉPITES

CALMAR

Formules Du Midi Au
Choix Sur La Carte
ENTRÉE, PLAT 22 €

PLAT PRINCIPAL, DESSERT 19 €

Dessert
SORBET

ASSIETTE DE FROMAGES AFFINÉS 5 €

GÂTEAU DE LAVE AU CHOCOLAT

Nos Entrées
ROULÉ DE FOIE GRAS, JOUE DE BŒUF,
VINAIGRETTE DE TOMATES

Menu Bistrot C. Forget



EN CE MOMENT : ST JACQUES, FONDUE
DE POIREAUX, NAGE DE PERLES ET
BISQUE DE HOMARD

ŒUF PARFAIT ET SA FRICASSÉE DE
GÉSIERS AU MAGRET FUMÉ

Nos Desserts
SOUFFLÉ CHAUD À LA LIQUEUR DE
NOIX

FIGUES EN 2 FAÇONS : RÔTIE ET
ENTREMET PANNA COTTA

MACARON, MOUSSE DE MARRON,
SAUCE CHOCOLAT, GLACE CACAHUÈTE

LA MADELEINE DU PROCHAIN
CORRÉZIEN SERVIE TIÈDE
ACCOMPAGNÉE D'UN SABAYON AUX
POMMES

Nos Plats
BURGER DE FOIE GRAS RÔTI, CANTAL
ET JAMBON IBÉRIQUE

MARMITE DE LA MER ET SA TARTINE DE
ROUILLE

RUMSTECK LIMOUSIN

TRANCHE DE VEAU LIMOUSIN CUITE EN
BASSE TEMPÉRATURE, JUS COURT

TARTARE DE BŒUF LIMOUSIN EN
ROULEAUX DE PRINTEMPS

Ces Types De Plats Sont
Servis
AMUSE BOUCHES

POISSON

SOUPE

VIANDE

GLACE

SALADE

DESSERTS

Ingrédients Utilisés
BISCUIT

FRAMBOISE

CREVETTE ROYALE

FROMAGE

FRUIT DE MER

CREVETTES

AVOCAT

CANARD

CHOCOLAT

Bistrot C. Forget
53 av. de Paris, 19100 Brive-la-
Gaillarde, France

Fait avec Carte

Heures d'ouverture:
Mardi 09:00 -14:00 17:30 -22:00
Mercredi 09:00 -14:00 17:30
-22:00
Jeudi 09:00 -14:00 17:30 -22:00
Vendredi 09:00 -14:00 17:30
-22:00
Samedi 09:00 -14:00 17:30 -22:00
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