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En esta Pagina web encontraras el completo menu de Arrosseria Xativa Gracia de Barcelona. Actualmente,
hay 156 platos y bebidas disponibles. Situado en una zona vibrante de la ciudad, este restaurante ofrece una
experiencia culinaria mixta. Mientras algunos destacan la autenticidad de la paella y su atencion al detalle, otros
sienten que el servicio puede ser inconsistente. La variedad en el menu, con opciones vegetarianas y deliciosos
entrantes, ha conquistado a muchos comensales. Sin embargo, la experiencia se ve opacada por incidentes de
servicio erratico y una atmésfera bulliciosa. A pesar de algunas criticas, hay quienes han disfrutado de una
comida memorable aqui. Se recomienda hacer reservas, ya que el lugar suele estar bastante concurrido.
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Bebidas Sin Alcohol

AGUA

10 Mas Populares

VERDURAS

Vegetariano

ESCALIVADA

Aperitivos
CROQUETAS

Platos De Pescado

PESCADO DEL DIA

Mariscos
MARISCADA

Platos Principales
PAELLA DE MARISCOS

Guarniciones
ARROZ

Arroz
RISOTTO

Pescados

MORRO DE BACALAO

Aperitivo

MEJILLONES AL VAPOR

Carne

ARROZ ‘PASEADO’

Pescado Y Mariscos

ARROZ NEGRO

Refrescos
AGUA

Plato Principal
PAELLA DE VERDURAS

Pizza Salami
CALAMARCITOS

Platos

HAMBURGUESA DE TERNERA CON GUARNICION

Fish & Seafood

ALMEJAS

Adiciones

BOLA DE HELADO

Ninos

DEDOS DE POLLO CON PATATAS

Sushi Dia Veggie

FRUTA FRESCA

Helados
BOLA DE HELADO

Café

CAFE EXPRES

Platos Fritos

CAZON

Egg Sandwich

HUEVOS REVUELTOS CON SALCHICHA

De La Tierra

ESTOFADO DE RABO DE TORO

Entrantes Frios

CARPACCIO DE TOMATE MONTE ROSA

Entrantes Calientes
NIDO DE HUEVO ESTRELLADO

Seafood*
GAMBAS

Croquetas
CROQUETA DE POLLO
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Ensalada / Salads

MOJAMA DE ATUN

Spanish Rice

PAELLA DE POLLO

Zumos Especiales
NATURAL ORANGE

Lo Mas Dulce
CREMA CATALANA TRADICIONAL

Menu Pescado

PESCA DEL DiA

The Chacina

JAMON DE BELLOTA

Arroces,Caldosos,Paellas,Fideguas

ARROZ DE RABO DE TORO

Acompaiiamientos

FRUTA FRESCA

Pescados Y Arroces

ARROZ NEGRO CON SEPIAY GAMBAS

Pescados Y Guisos Marineros

PARRILLADA DE PESCADO Y MARISCO

Nuestra Seleccién De Paellas,
Arroces Y Fideuds - Verduras

‘PAELLA’' DE CEBOLLA

Las Paellas Y Fideau

VALENCIANA

Desserts - Lunch &amp;amp;
Dinner

PASTEL DE CHOCOLATE CON FRAMBUESAS

Mr. Tempo Beer Bucket

NEGRA

Senior Citizen's

CROQUETA DE POLLO

Para Picar (Racién)
TOSTADA DE SARDINA

Dessert (To Choose)

HOMEMADE CATALAN CREAM (CREME BRULEE)

Primer Plato (Para Picar)

CARPACCIO DE TOMATE CON BONITO, OLIVAS Y
CEBOLLA DE FIGUERAS

Ensaladas
ENSALADA DE LA HUERTA
ENSALADA DE QUESO DE CABRA

Pizza
BOQUERONES
DORADO

Tapas Calientes
BOQUERONES
CHIPIRONES

Para Compartir
PAN DE COCA CON TOMATE
TEMPURA DE VERDURAS CON SALSA DE SOJA

') b Y
Fideua
MARINERA CLASICA
SENYORET TODO PELADO

Nuestra Fritura
PATATAS BRAVAS AL
CROQUETAS (6 U)

Mixtas - Nuestra Seleccién De
Paellas, Arroces Y Fideuas
PAELLA DE BACALAO Y CARACOLES

PAELLA DE ‘MAR Y MONTARNA’
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Starters (To Choose)

MEDITERRANEAN SALAD (MEZCLUN, TOMATO,
CARROT, CORN ONION)

PUMPKIN CREAM WITH CRISPY ONION

Starters (For Snack)

TOMATO CARPACCIO WITH BONITO, OLIVES ONION
FROM FIGUERAS

VEGETABLE TEMPURA WITH SOY SAUCE

Platos (A Escoger)
CROQUETAS CASERAS DE POLLO 4 UND
CANELONES RUSTIDOS CON BESAMEL

Postre// Dessert

LINGOTE DE CITRICOS CON COULIS DE MANGO
CITRUS INGOT WITH MANGO COULIS

HELADO O SORBETE ARTESANAL ARTISAN ICE
CREAM OR SORBET

Comida Latinoamericana
PAELLA VALENCIANA
PAELLA

Bebidas//Drinks

VINO BLANCO SIN PALABRAS ALBARINO (DO RIAS
BAIXAS) WHITE WINE SIN PALABRAS (DO RIAS
BAIXAS)

VINO TINTO RAMON BILBAO CRIANZA (DOCA LA
RIOJA) OLD RED WINE RAMON BILBAO (DOCA LA
RIOJA)

Postre//Dessert

PANNA COTTA DE HORCHATA CON FRUTAS HORCHATA
PANNA COTTA WITH FRUITS

TIRAMISU DE LA CASA HOUSE TIRAMISU

Tapas

MEJILLONES
MEJILLONES AL VAPOR
PATATAS BRAVAS

Drink

2 AGUA MINERAL 1 REFRESCO O
1 COPA DE VINO DE LA CASA
SUPL. CRIANZA 1 €

Main Course (To Choose)
CARAMELIZED ONION PAELLA
FIDEUA ‘BLIND’

BAKED CHICKEN LACQUERED WITH HONEY LEMON
WITH FINE HERBS

Primer Plato (A Escoger)

ENSALADA MEDI:I'ERRANEA (MEZCLUM, TOMATE,
ZANAHORIA, MAIZ Y CEBOLLA)

CREMA DE CALABAZA CON CEBOLLA CRUJIENTE
HUEVOS ROTOS CON BUTIFARRA

Categoria De Restaurante
VEGETARIANO

SIN GLUTEN

POSTRE

Ingredientes Utilizados
w MARISCOS

] 2 LECHE

; CEBOLLA

Este Tipo De Platos Se Sirven
POLLO

POSTRES

FIDEOS

Segundo Plato (A Escoger)

ARROZ AL HORNO CON PELOTA DE CARNE,
GARBANZOS, POLLO Y/O OREJA DE IBERICO

TRONCO DE MERLUZA CON VERDURAS, ACEITE DE
AJO Y PIMENTON

COSTILLAR DE IBERICO A BAJA TEMPERATURA

Segundo Plato (A Escoger)
PAELLA DE CEBOLLA CARAMELIZADA
FIDEUA ‘CIEGA’

POLLO AL HORNO LACADO CON MIEL Y LIMON A LAS
FINAS HIERBAS

Bebidas

COPA DE VINO O REFRESCO
-
- BEBIDAS
4
= NARANJA NATURAL
BOTELLA DE AGUA



Carta de menus Arrosseria Xativa Gracia

Entrantes

BERENJENAS

MACARRONES A LA BOLONESA
ARROZ A LA CATALANA
CHIPIRONES LA ANDALUZA

Entrada

ENSALADA DE LA HUERTA ECOLOGICA O
BOQUERONES CON CEBOLLAY ACEITE OLIVA O

ESCALIVADA ECOLOGICA (VERDURAS ASADAS A LA
PARRILLA) O

ENSALADA DE QUESO DE CABRA O

Segundo Plato

PAELLA DE MARISCO (SEPIA, MEJILLONES, CIGALA Y
GAMBA) O

ARROZ A LA CATALANA (CON BUTIFARRAS Y SETAS)
MELOSO O

FIDEUA NEGRA (CON GAMBAS Y ALMEJAS)

PAELLA PARELLADA SUPL. 3 € (GAMBAS Y RAPE)
TODO PELADO

Bebidas// Drinks

AGUA MINERAL CAFE O INFUSION MINERAL WATER
COFFEE OR TEA

COPA DE CAVA TURRONES Y BARQUILLOS GLASS OF
CAVA NOUGATS ROLLER WAFER

VINO BLANCO FUENTESECA (DO UTIEL REQUENA
VALENCIA) WHITE WINE FUENTESECA (DO UTIEL
REQUENA VALENCIA)

VINO TINTO FUENTESECA (DO UTIEL REQUENA
VALENCIA) RED WINE FUENTESECA (DO UTIEL
REQUENA VALENCIA)

Primer Plato// Starter

ENSALADA NAVIDENA (CANONIGOS CON SALMON,
GAMBAS, AGUACATE, PALMITOS, WAKAME Y
VINAGRETA DE SOJA) CHRISTMAS SALAD (LAMB’S
LETTUCE WITH SALMON, SHRIMPS, AVOCADO,PALM
HEARTS, WAKAME SOY VINAIGRE

SOPA DE CALDO CON TIBURONES DE PASTA, PELOTA
DE CARNE Y VERDURAS BROTH SOUP WITH ‘GALETS’
(PASTA SHELLS), MEATBALL VEGETABLES

COCA DE LANGOSTINOS CON GUACAMOLE, BOLETUS
Y CEBOLLA CARAMELIZADA PRAWN COKE WITH
GUACAMOLE, BOLETUS CARAMELIZED ONION

LA CAJA DE LOS FRITOS: CALAMARES, CROQUETAS Y
CAPRICHOS DE BACALAO FRIED BOX: SQUID,
CROQUETTES CAPRICES OF COD

Segundo Plato// Main Course

BACALAO CON PIMIENTOS ROJOS Y SU JUGO DE
COCCION COD WITH RED PEPPERS ITS COOKING
JUICES

SOLOMILLO IBERICO Y GAMBAS CON PICADA DE
CHOCOLATE IBERIAN SIRLOIN STEAK SHRIMPS WITH
CHOCOLATE MINCE

FIDEUA DE RABO DE TORO OXTAIL FIDEUA (NOODLES
PAELLA)

PAELLA DE MARISCO CON SEPIA, CALAMAR,
MEJILLONES, GAMBA Y CIGALA SEAFOOD PAELLA
WITH CUTTLEFISH, SQUID, MUSSELS, PRAWNS
NORWAY LOBSTER

Main Course (To Choose)

VALENCIAN PAELLA (CHICKEN VEGETABLES OR
RABBIT)

‘FIDEUA’ (NOODLES PAELLA) WITH PRAWNS, SQUID
‘ALLIOLI’ (GARLIC MAYONNAISE)

IBERIAN PORK TENDERLOIN PRAWNS WITH CHOPPED
CHOCOLATE

SEABASS BAKED WITH VEGETABLES BAKER’S
POTATO

Postre

CREMA CATALANA

CREMA CATALANA CASERA

TIRAMISU

TARTA DE CHOCOLATE Y FRAMBUESA

CREMA CATALANA CATALAN CREAM

PASTEL XATIVA DE CHOCOLATE Y FRAMBUESAS O

Degustacién// Tasting Menu

BOCADO DE LANGOSTINOS Y BURRATA PRAWNS
BURRATA BIT

FERRERO ROCHER DE MORCILLA, MANZANA Y
PINONES CON ALMENDRAS FERRERO ROCHER OF
BLOOD SAUSAGE, APPLE PINE NUTS WITH ALMONDS

ROYAL DE MANZANA AL PEDRO XIM,ENEZ CON FOIEY
CRUJIENTE DE QUICOS PEDRO XIMENEZ APPLE
ROYAL WITH FOIE GRAS CRUNCHY CORN NUTS

ESCUDELLA ‘BARREJADA’ (SOPA DE CARNE,
LEGUMBRES Y VERDURAS) ‘ESCUDELLA BARREJADA’
(MEAT, PULSES VEGETABLES SOUP)

SALTEADO DE PRESA IBE’RICA AL GRILL CON PATATAS
PAJA'Y VERDURAS SAUTEED GRILLED IBERIAN PORK
WITH POTATOES VEGETABLES

COPA DE AGUA DE VALENCIA GLASS OF VALENCIA
WATER

LUBINA ASADA CON TOMATE Y MAYONESA DE
ACEITUNAS NEGRAS (MESA COMPLETA) GRILLED SEA
BASS WITH TOMATO BLACK OLIVES MAYONNAISE
(FULL TABLE)
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Fish And Seafood PAELLA DE BOGAVANTE (PRECIO POR PERSONA.

MINIMO 2 PERSONAS
SUQUET (GUISADO) DE RAPE

CALDERETA DE BOGAVANTE (PRECIO POR PERSONA.

PAELLA DEL ‘SENORITO’ TODO PELADO MINIMO 2 PERSONAS)
ARROZ CALDOSO DEL ‘SENORITO’ TODO PELADO ARROZ A BANDA PESCADO
PAELLA DEL SR. PARELLADA TODO PELADO ARROZ A BANDA MARISCO

Arrosseria Xativa Gracia

C/ Del Torrent D'En Vidalet, 26, Horario de apertura:

Barcelona 08012, Spain Lunes 13:00 -16:00 19:30 -00:00
Martes 13:00 -16:00 19:30 -00:00
Miércoles 13:00 -16:00 19:30 -00:00
Jueves 13:00 -16:00 19:30 -00:00
Viernes 13:00 -16:00 19:30 -00:00
Sabado 13:00 -00:00
Domingo 13:00 -00:00

Hecho con Carta
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