Menu Radiana

https://lacarte.menu
In The Parc Thermal, La Léchére, France
+33479226161 - https:/lwww.hotel-radiana.com/

La carte du Radiana de La Léchére propose environ 48 différents plats et boissons. En moyenne tu paies pour
un plat/boisson environ 16 €. Servi dans un restaurant au style Art Déco, ou sur les terrasses donnant sur le parc
thermal et la vallée, le chef du Radiana propose une cuisine légere et raffinée, dans une atmosphére charmante
et décontractée. Pour un repas entre amis, une féte de famille, un déjeuner d'affaires ou tout simplement pour
une pause déjeuner, nous serons heureux de personnaliser votre expérience culinaire. Découvrez notre
sélection de vins soigneusement choisis pour accompagner votre repas.
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Boissons Non
Alcoolisées

EAU

Végétarien

ASPERGES AU PARMESAN

Boissons

BOUTEILLE D'EAU

Cocktails
CAIPIRINHA

Boissons Gazeuses
JUS

Boisson Chaude

CHOCOLAT CHAUD

Fromages

FROMAGES AFFINES EN GROTTE
PAR ERIC MAINBOURG , CAVE DE
ROGNAIX EN TARENTAISE

Fromage

FROMAGE AFFINES PAR ERIC
MAINBOURG

MISE EN BOUCHE

MISE EN BOUCHE

Petit-Déjeuner Chinois

YOUTIAO

4¢€

8€

Petit Plats & Not So Petit
Plats

CERVELLE DE CANUT 6 €
Softs & Mixers

JUS DE FRUIT

2Eme Entrée

FILET DE CABILLAUD AU BEURRE
BLANC, CITRON, HERBES ET TOMATES
CONFITES

Catégorie De Restaurant

DESSERT

Apéritif
OU TATAKI DE THON ROUGE MARINE A
L'HUILE DE SESAME, COULIS DE

PIQUILLOS, VIERGE DE PETITS
LEGUMES

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD
MAISON, CHUTNEY D'ABRICOTS A
L'AMARETTO

Poisson

BAR
SAUMON FUME

Boissons Chaudes

THE
CAFE

Entrée

MAGRET DE CANARD AUX RAISINS
ROTIS
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g
OU FILET DE DAURADE FISH AND CHIPS SALADE DE FRUITS FRAIS
AUX CEREALES , SAUCE TARTARE,
SALADE VEGANE TARTE AUX BLEUETS
AU CHOIX DANS LA CARTE
Ces Types De Plats Sont | i cinal
Servis Plat Principa
COTES D'AGNEAU ROTIES A LA
DESSERTS PLANCHA, JUS DE THYM 21¢€
PAIN CABILLAUD SKREI ROTI COMME
VIANDE UN SALTIMBOCCA AU JAMBON DE 23 €
SAVOIE
z MAGRET DE CANARD SAUCE
Entrees MORILLES, DUO DE COURGETTES 26 €
TARTARE DE SAUMON AUX AU CITRON CONFIT
MANGUES ET AVOCATS, SAUCE 16 € FILET DE BCEUF A VOTRE
SOJA CONVENANCE, SAUCE MONDEUSE .
MARBRE DE QUEUE DE BEUF, e ARBIN, PONT NEUF DE LEGUMES
SAUCE GRIBICHE AU RAIFORT AUTOMNAL
TERRINE DE FOIE GRAS MI-CUIT ET EPAULE D'AGNEAU CONFITE
SON CHUTNEY DE DATTES AU 17 € PENDANT 8 HEURE AUX AGRUMES,
CITRON CONEIT. PAIN BRIOCHE PUREE D'AIL NOIR, GRATIN DE 20 €
’ COURGES AU PARFUM
PRESSEE DE FOIE GRAS DE MEDITERRANEEN
CANARD AU THE EARL GREY,
CONFITURE DE THE, CHIP'S DE 22¢€ RISOTTO DE QUINOA ET POIE
PAIN AUX EPICES CHICHE CREMEUX AUX LEGUMES ¢
CRUS ET CUIT, PETALES DE
SAUMON FACON GRAVLAX, CREME PARMESAN REGGIANO
A L'ENCRE DE SEICHE ET LIME, 14 €

BLINIS JUSTE TIEDIS

Ingrédients Utilisés

CHAMPIGNONS

Dessert

OU ILE FLOTTANTE FACON BOCUSE,
CREME ANGLAISE, PISTACHES,
PRALINE, CARAMEL

PECHE ROTIE, SABLE, MOUSSE AU

FROMAGE
LEGUMES

BEUF
CHOCOLAT BLANC CITRON, BASILIC, FRUIT

SORBET PECHE
TIRAMISU

CHOCOLAT
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In The Parc Thermal, La Léchere, Heures d'ouverture:
France Lundi 12:00-14:00

Mardi 12:00-14:00
Mercredi 12:00-14:00
Jeudi 12:00-14:00
Vendredi 12:00-14:00
Samedi 12:00-14:00
Dimanche 12:00-14:00

Fait avec Carte
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